	Savoirs-faire professionnels
	Savoirs-faire 

 communicatifs
	Outils linguistiques
	Savoirs-faire 
culturels

	· Connaître, choisir et utiliser les ustensiles de cuisine

· Savoir les nettoyer/ les ranger / les manipuler

· Connaître, choisir et faire fonctionner les appareils

· Connaître, choisir et utiliser efficacement le mobilier

· Savoir effectuer la maintenance de la cuisine

· Connaître et respecter les règles d’hygiène et de sécurité

· Identifier le personnel de cuisine avec les différentes fonctions/tâches

	· commander/acheter/négocier

· demander/donner des informations
· donner des consignes/des instructions
· nommer

· comparer

· décrire

· infirmer/confirmer

· exprimer l’obligation/l interdiction / les mise en garde
· exprimer la condition
· nommer, décrire, attribuer des fonctions à quelqu’un

	· l’affirmation/la négation

· le conditionnel
· l’interrogation
· l’impératif
· c’est/il est
· plus que/moins que
· les chiffres
· les adjectifs
· Il faut / Il est nécessaire de…
· défense de / Attention / Danger / il est interdit de…
· Les adjectifs qualificatifs
· Les métiers de cuisine / pâtisserie
	· Choisir et adapter le mobilier, les ustensiles, l’équipement 

· Savoir comment et à qui adresser ses demandes / ses commandes

· Comparer les règles / les normes de sécurité en vigueur 

· Comparer et identifier le droit du travail



	PROJET
	Monter / créer une pâtisserie


Tâche 1 – Organiser son poste de travail 

Module – A 412 « Construire un projet de formation FOS ». A. Davanture. BELC, été 2009

